
A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, 

H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid/Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische) 

 

Tagesempfehlung 

12:00 Uhr – 14:00 Uhr 

Montag, 12. Oktober 2026 

Rindsuppe 

mit Milzpofesen ACGL 

€ 6,50 

 

Steirischer Tafelspitz 

gekocht, mit Erdäpfelsterz, Kürbisgemüse und Apfelkren AGL 

€ 21,90 

 

 

Dienstag, 13. Oktober 2026 

Pastinaken-Cremesuppe 

mit Brotchips AGLO 

€ 7,90 

 

Schweinemedaillons 

rosa gebraten mit Schwammerlsoße, Lauchstrudel und Gemüse ACGLO 

€ 21,90 

 

 

Mittwoch, 14. Oktober 2026 

Hokkaido-Schaumsuppe 

mit Brotchips AGL 

€ 7,90 

 

Kürbislasagne 

mit Orangen-Ingwer-Soße ACGL 

€ 15,90 

 

 

Donnerstag, 15. Oktober 2026 

Petersilien-Schaumsuppe 

mit Schwarzbrotwürfeln AGLO 

€ 7,90 

 

Naturpark Kalbsbraten 

mit Thymiansafterl, Spätzle und herbstlichem Gemüse ACGLO 

€ 23,90 

 



A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, 

H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid/Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische) 

 

 

Freitag, 16. Oktober 2026 

Süßkartoffel-Cremesuppe 

mit Schwarzbrotwürfeln ALO  VEGAN 

€ 7,90 

 

Kürbis-Karotten-Tascherl 

mit Schlosskräutersoße und gehobeltem Asmonte ACGL 

€ 15,90 

 

 

Samstag, 17. Oktober 2026 

Karotten-Ingwer-Schaumsuppe 

leicht scharf LO  VEGAN 

€ 7,90 

 

Gegrilltes Lachssteak 

mit Rote-Rüben-Couscous und Kräuterbutter ADGL 

€ 24,00 

 

 

Sonntag, 18. Oktober 2026 

Schlosskräuter-Schaumsuppe 

mit Schwarzbrotwürfeln AGLO 

€ 7,90 

 

Steirischer Bauernbraten 

gefüllt, mit Natursoße, Weinkraut und Braterdäpfeln ACGLO 

€ 19,90 

 


