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HOTEL SCHLOSS SEGGAU

MUSIK & GENUSS

Abendmenu
A~ AYO9

Aufstrichteller mit Gebdck ACGLO

Vorspeisenvariation
Zweierlei vom Naturpark-Schafkéase auf bunten Blattsalaten,
Garnele mit Avocado-Creme und Paradeiser-Terrine GLNMOB

Hokkaido-Schaumsuppe
leicht scharf, mit Friihlingsrolle am Spie8 AGLO
oder
Geeiste Gurken-Dill-Suppe
leicht scharf, mit GurkenspieB GLO

Gefiilltes Perlhuhn-Briistchen
mit Natursafterl, glasierten Karotten
und cremiger weiBer Polenta ACGLO

oder
Gebratenes Lachsfilet
mit Zitronensalz auf Zucchini-Risotto

und gehobeltem Asmonte ADGLO

oder
Jungspinat-Gnocchi
mit KirschparadeisersoBe, Rucola,
Gemiisechip und gehobeltem Asmonte GLO

Spaziergang durch die siiBe Ecke des Schlosses
Creme-Brilée mit Beeren, Zitronen-Eis,
Hippenblume, Schlossherz ACGEHO

gl Kulinarvium :
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