=
QH » ¥ e
HOTEL SCHLOSS SEGGAU @ <?
¥ \ 4

w2

Herzklopfen-Menu

GruB aus der Kiiche ’

Weinbegleitung
* % % %
Graved Lachsrose
auf WeiBbrotsockel, Naturpark Schafkdse-Kugel im Blitenmantel
auf Rote Riiben-Herz mit Rucola, Schloss-Balsamessig und Kerngl ACGLO
Weinbegleitung
* % k% %
Rote-Paprika-Sellerie-Schaumsuppe
mit Kokosmilch und Knusper-Garnele am SpieB BLO
Weinbegleitung
* % % %
Steirisches Kalbinen Beiried
im Ganzen, rosa gebraten mit Whisky-Safterl,
Réstgemiise im Strudelnest, Jungspinat-Kuchen ACDGLOM
Weinbegleitung
oder
Heimisches Saiblingsfilet
gegrillt, auf Rote-Riiben-Couscous, glasierte Babykarotte,
Kresse-Schaum PGLO
Weinbegleitung
oder
SiBkartoffel Gnocchi
mit Steinpilzen, Triiffelschaum und Staudensellerie ACGL
Weinbegleitung
* % % %
Granatapfel-Tértchen
mit Pistazien-Biskuit, Schlosspraline, Spekulatius-Sauerkirsche-Eis
mit Hippenblume ACEGHO
Weinbegleitung
A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen,

G=Milch/Laktose, H=Schalenfrichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen,R=Weich-
tiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)



