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Montag, 16. Juni 2025

Mittag
Spargel-Cremesuppe € 6,90
mit griinen Spargelspitzen und Brotchips 46to
Saiblingsfilet gebraten €22,90
mit RieslingsoBe und Gemuse-Zartweizen 46to

Abend
Ratatouille-Strudel € 14,90
mit Basilikum-ParadeisersoBe ALo
Steirisches Spargel-Cordon Bleu € 22,90
mit Petersilienerdapfeln und Krauterdip 4cet

Dienstag, 17. Juni 2025

Mittag
Rindsuppe € 5,80
mit Fleischstrudel 4cet
Putenmedaillons gegrillt € 18,50
mit SchwammerlsoBe, Spatzle und Gemuse 4c6Lo

Abend
Kichererbsen-Gemiise-Ragout € 14,90
mit Curry veean o
Hausgemachte Friihlingsrollen frittiert € 16,90

mit zweierlei Dip und Blattsalat,
dazu Apfelessig und Kirbiskerndl ot

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
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Mittwoch, 18. Juni 2025

Mittag
Erdapfel-Creme-Suppe € 6,90
mit gerdsteten Eierschwammerln 4éLo
Naturpark-Kase gegrillt €16,90
mit Rostgemuse und Basilikum-Pesto éLom

Abend
SuBerdapfel-Gnocchi €15,90
mit cremigem Jungspinat Acet
Naturpark-Tofu vom Draxler gegrillt € 16,90
auf Rostgemuse VEGAN fLo

Donnerstag, 19. Juni 2025

Mittag
Pastinaken-Cremesuppe € 6,90
mit Brotchips 4o
Seehechtfilet gebraten €22,90
mit JungzwiebelsoBe und Gemiise-Bulgur 4o6Lo

Abend
Grill-Gemiise € 16,90
mit gegrilltem Naturpark-Kase und Basilikum-Pesto éLom
Bischofsgulasch vom steirischen Rind € 15,90

mit Spiegelei, Essiggurken
und gegrillten Serviettenknddeln 4céLo

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
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Freitag, 20. Juni 2025

Mittag
Rindsuppe € 5,80
mit Leberpofesen und Wurzelstreifen 4cet
Spargel-Ravioli € 15,90
mit KrautersoBe und gehobeltem Asmonte Acat

Abend
Gnocchi € 14,50
mit sautiertem Gemduse, Basilikum-Pesto und Rucola 4ccLo
Hendlstreifen gebacken € 15,90
auf Blattsalat mit Apfelessig und Kirbiskernol ceLom

Samstag, 21. Juni 2025

Zucchini-Cremesuppe € 6,90
mit Brotchips to
Eierschwammerl-Risotto € 18,90
mit frischem Thymian und sautiertem Gemiuse 6Lo

Abend
Polenta-Gugelhupf € 16,90
mit Krauterseitling-SoBe 4cat
Hausgemachte Friihlingsrollen frittiert € 16,90

mit zweierlei Dip und Blattsalat,
dazu Apfelessig und Kirbiskerndl ot

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)



Sonntag, 22. Juni 2025
Mittag

Rote Paprika-Sellerie-Schaumsuppe € 6,90
mit Kokosmilch, leicht scharf VEGAN Lo

Steirisches Schweinsmedaillons € 19,50
rosa gebraten mit EierschwammerlsoBe,
Kroketten und Sommergemise AcéL

Abend

Gefillte Paprika € 14,90
mit Gemuse-Couscous auf pikanter ParadeisersoBe 4.0

Steirisches Rinder-Beiried rosa € 29,90
mit sautierten Eierschwammerln, Thymiansafterl,
Polenta-Gugelhupf und Rstgemuse AcéLo

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)



