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Montag, 21. Oktober 2024

Mittag
Rindsuppe € 5,00
mit Fleischstrudel Acat
Karotten-Kiirbistascherln € 13,90
mit Jungzwiebelsauce und gehobeltem Asmonte 4céLo

Abend
Naturpark Hoftofu vom Draxler gegrillt €16,90
auf Rostgemuse ALor
Wildlachs-Terrine €12,90
auf Rucolabeet, Dillsauce, Butterrollchen
und Toastbrot mit Apfelbalsamessig und Olivendl Ao6Lo

Dienstag, 22. Oktober 2024

Mittag
Pastinakencremesuppe € 6,00
mit Brotchips Act
Steirischer Tafelspitz gekocht € 19,50
mit Rosterdapfeln, Cremespinat und Apfelkren 6t

Abend
Hausgemachte Blutwurst-Tascherln frittiert € 16,90
mit Apfel-lngwermousse, dazu bunten Blattsalat
mit Apfelessig und Kiirbiskernol Acet
Steirisches Rinderbeiried rosa gebraten € 28,90

mit Eierschwammerlsauce, gegrilltem Kurbis,
Polentagugelhupf und Toastbrot mit
Apfelbalsamessig und Olivendl 4p6Lo

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
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Mittwoch, 23. Oktober 2024

Mittag
SuBerdapfelcremesuppe € 6,00
mit BrotchipsAéLo
Kichererbsen-Ragout € 13,90
mit Curry VEGAN AceL

Abend
Steirisches Rinds-Carpaccio € 13,90
mit Rucola, mariniertem herbstlichem Gemitise
und gehobeltem Asmonte
mit Apfelbalsamessig und Olivendl ALom
Eierschwammerl-Risotto € 16,90
mit frischen Krautern und gehobeltem Asmonte 6to

Donnerstag, 24. Oktober 2024

Mittag
Apfel-Sellerieschaumsuppe € 6,00
mit Curry und Brotchips ALo
Forellenfilet im Kirbismantel gebraten € 20,90
mit Petersilerdapfeln und Krauterbutter 4o6Lo

Abend
Naturpark Hoftofu vom Draxler gegrillt €16,90
auf Rostgemuse ALor
Krauter-Gnocchi €13,90

mit sautiertem Gemuse und Basilikumpesto Acat

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
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Freitag, 25. Oktober 2024

Mittag
Rote Paprika-Selleriesuppe € 6,00
mit Kokosmilch 6Lo
Gefiillte Zucchini € 14,90

mit Gemise-Couscous und pikanter Paradeisersauce AcGLo

Abend
Gemusestrudel € 13,90
mit Krauterdip AcéL
Steirisches Rinderbeiried rosa gebraten € 28,90

mit Eierschwammerlsauce, gegrilltem Kurbis,
Polentagugelhupf und Toastbrot mit
Apfelbalsamessig und Olivendl 4p6Lo

Samstag, 26. Oktober 2024

Rindsuppe € 5,00
mit Kaspressknddeln 4ceLo

Kalbsbraten mit Thymiansafterl € 18,90
mit Butterspatzle und herbstlichem Gemuse 4céLo

Abend

Poletagugelhupf € 16,90
mit Eierschwammerlragout AcGe+o

Hendlstreifen gebacken auf Blattsalaten € 14,50
mit Apfelessig und Kirbiskerndl céLom

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
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Sonntag, 27. Oktober 2024

T

Mittag
Rindsuppe € 5,00
mit Leberpofesen AcaL
Geschmorte Hirschkalbskeule € 25,90

mit Zwetschken-Wacholdersafterl,
Apfel-Rotkraut Schupfnudeln und Preiselbeeren AccLo

Abend
Naturpark Halloumi gegrillt € 14,90
auf Wok-Gemuse 6t
Bischofsgulasch vom Rind €14,50

mit gebratenen Serviettenknddeln und Spiegelei AccLo

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid /Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)



