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Montag, 18. Marz 2024
Apfel-Selleriecremesuppe € 6,00
mit Brotchips 46t
Goldbrassenfilet gebraten €20,90
mit Schnittlauchsauce und Reis 4o6Lo

Dienstag, 19. Marz 2024
SiiBerdapfelcremesuppe € 6,00
mit Brotchips 46t
Polentaguglhupf €13,90
mit Spinat und Kase Uberbacken 4cat

Mittwoch, 20. Marz 2024
Erdapfelcremesuppe € 6,00
mit Brotchips 460
Spinat-Kuchen €13,90

mit Jungzwiebelsauce und Fruhlingsgemuse AcoL

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid/Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
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Donnerstag, 21. Marz 2024

Schloss Minestrone € 6,00
VEGAN to
Wolfsbarschfilet gegrillt €20,90
auf Gemuse-Zartweizen und Barlauchbutter 4oGLo

Freitag, 22. Marz 2024
Karotten-Ingwerschaumsuppe € 6,00
mit Brotchips 46Lo
Cordon-Bleu vom Schwein €16,90
mit Petersilienerdapfeln und Preiselbeeren Acat

Samstag, 23. Marz 2024
Zucchinicremesuppe € 6,00
mit geschmolzenen Kirschparadaisern 6Lo
Lachssteak gegrillt € 20,90
auf jungen cremigem Blattspinat
und gebratenen Schlosserdapfeln Ao6Lo

Sonntag, 24. Marz 2024
Brennnesselschaumsuppe € 6,00
mit Brotchips 46Lo
BIO Lammkeule €27,90

mit Thymiansafterl, Polentaguglhupf
und Speckbohnen 4AcLom

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch/Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid/Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)



